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* Tribunal de Contas
g~ do Estado do Piaui

CONTRATO N2 56/2026/TCE/PI
Ref.: Processo 106218/2025

CONTRATO N° 56/2026 - PRESTACAO DE SERVICOS DE PREPARO E
FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO, DE NATUREZA CONTINUADA,
ABRANGENDO A CONCESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO FISICO DO
RESTAURANTE/LANCHONETE/CAFETERIA, QUE FAZEM ENTRE SI O
TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DO PIAUI TCE/PI E A EMPRESA UCHOA
TERESINA HOTEL LTDA.

O TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DO PIAUI, com sede na Av. Pedro Freitas, n° 2100, bairro Sdo Pedro,
CEP 64.018-900, na cidade de Teresina/PI, inscrito no CNPJ sob o n° 05.818.935/0001-01, neste ato representado
por seu Presidente, o Conselheiro JOAQUIM KENNEDY NOGUEIRA BARROS, inscrito no CPF sob o n°
228.028.003-53, portador da Carteira de Identidade n° 429.425 — SSP/PI, doravante denominado
CONTRATANTE, e a empresa UCHOA TERESINA HOTEL LTDA., inscrita no CNPJ/MF sob o n°
47.035.577/0001-00, I.E: 197204961 - Insc. Municipal: 6596673, sediada na Rua Bardo de Urucui, N° 340 —
Bairro Noivos — Teresina (PI) - CEP: 64.045-290, Telefones: (86) 9 9925-2235 / 9 8825-0246, E-
mail: brunouchoa@grupouchoa.com.br , doravante designada CONTRATADA, neste ato, representada pelo(a)
CAROLINE COELHO UCHOA TAJRA, portador (a) da Carteira de Identidade n® 3058711, expedida pela SSP/SP
e CPF n° 603.173.203-35, tendo em vista o que consta no Processo SEI n® 106218/2025-TCE/PI e em observancia
as disposicdes da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, Decreto Estadual n° 21.872/2023 e demais legislagdo
aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletronico n°.90012/2026,
mediante as cldusulas e condigdes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1 O objeto do presente contrato € o servigos de preparo e fornecimento de alimentagdo, de natureza continuada,
abrangendo a concessdo onerosa de uso de espago fisico situado no prédio Anexo III do Tribunal de contas do
estado do Piaui — TCE-PI, com area de 59,67 m2, destinado a instalagdo e exploragdo comercial de
restaurante/lanchonete/cafeteria, com a finalidade de fornecer servigos de alimenta¢do aos membros, servidores,
colaboradores, estagidrios e visitantes da institui¢do, de acordo com as condi¢cdes constantes no Termo de
Referéncia.

1.2 Detalhamento do objeto:

VALOR | VALOR VALOR
ITEM DESCRICAO QTD UNITARIO | MENSAL ANUAL
(RS) (R$) (RS)
1 Preparo e fornecimento de frutas 11,50 5.270,83 63.250,00
por Kg, dos seguintes tipos: mamao
formosa, mamao papaia,
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melancia, meldo, abacaxi, manga, 5.500
uva verde, uva roxa, goiaba, pera,
maca, laranja, tangerina e banana.

Preparo e fornecimento de caldo de 1.500
2 carne bovina com ovo, de pelo 10,00 1.250,00 15.000,00
menos 300 ml.

Preparo e fornecimento de café, por 30.000

litro, de marca Santa Clara, Melitta,
Pildo, similar ou superior, com
e sem agucar.

6,17 15.425,00 185.100,00

Preparo e fornecimento de chd, por
litro, com ou sem acgucar, dos
seguintes tipos: cha de erva doce,
cha de capim de cheiro, cha de
cancla (vareta), cha de erva cidreira
e cha de roma com maga.

1.452

12,00 1.452,00 17.424,00

Valor Total Mensal Proposto: R$ 23.397,83 (Vinte e trés mil, trezentos e noventa ¢ sete reais ¢ oitenta e
trés centavos).
Valor Total Anual Proposto: R$ 280.774,00 (Duzentos e oitenta mil, setecentos e setenta e quatro reais).

1.3 Vinculam esta contratagdo, independentemente de transcrigdo:
1.3.1 O Termo de Referéncia (0360463);

1.3.2 O Edital da Licitagdo (0387621);

1.3.3 A Proposta do contratado (0402099);

1.3.4 Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - DO REGIME DE EXECUCAO E FORMA DE FORNECIMENTO

2.1 Os servigos, objeto deste contrato serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrup¢ao por
motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagao ao Contratante;

2.2 Para fins de controle, a CONTRATADA emitira uma comanda padronizada que sera entregue ao usuario apos a
pesagem da refei¢do ou aquisicdo do produto e sera paga na saida do restaurante/cafeteria, ou de forma mais
pratica, com a devida anuéncia da Administracao;

2.3 Os servigos ap6s contratados serdo iniciados no prazo de até 15 (quinze) dias uteis apds a assinatura do
contrato, podendo ser prorrogado por igual periodo, desde que justificado e devidamente autorizado pela
Administracao.

CLAUSULA TERCEIRA - DO PRECO

3.1 O valor total estimado da contratagdo ¢ de R$ 280.774,00 (Duzentos e oitenta mil, setecentos e setenta e quatro
reais).

3.2 No valor acima estdo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, comerciais,
fretes e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugado do objeto.

3.3 Da Contrapartida Financeira da Concessio Onerosa de Uso

3.3.1 A concessdo onerosa de uso do espaco fisico destinado a instalacdo e exploracdo comercial de
restaurante/lanchonete/cafeteria implicara o pagamento, pela CONTRATADA, de contrapartida financeira mensal
em favor da Administragdo, conforme valor definido na proposta vencedora, ¢ observados os pardmetros
constantes no Termo de Referéncia quanto ao valor da concessdo onerosa.
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3.3.2 A contrapartida financeira mensal tera por finalidade remunerar o uso privativo do espago publico concedido,
abrangendo os parametros definidos no item 11.3 do Termo de Referencia.

3.3.3 Fica ajustado que o valor mensal estimado da concessdo onerosa de uso do espago fisico ¢ de RS 3.662,14
(trés mil, seiscentos ¢ sessenta ¢ dois reais e quatorze centavos), conforme metodologia de calculo constante do
item 11.3 do TR e seus subitens.

3.3.4 Eventuais benfeitorias, adaptagdes, instalagdes, melhorias ou aquisi¢des realizadas pela CONTRATADA no
espaco concedido somente poderdo ocorrer mediante prévia e expressa autorizacdo da Administracido, ndo
gerando direito a indenizagdo, retencdo, ressarcimento, compensacdo ou abatimento da contrapartida financeira,
salvo disposi¢c@o expressa em sentido contrario.

3.3.5 O inadimplemento total ou parcial da contrapartida financeira caracterizara descumprimento contratual,
sujeitando a CONTRATADA as san¢des administrativas cabiveis, sem prejuizo da cobranga dos valores devidos,
atualizagdo monetaria, juros, multa, rescisdo contratual e extingdo da concessdo de uso, observados o contraditério

e a ampla defesa.

CLAUSULA QUARTA - DA MEDICAO, DO RECEBIMENTO E DO PAGAMENTO
4.1 Da Medicao

4.1.1 A medigdo e o pagamento relativos aos itens do Grupo Unico (1 a 4) do objeto desta licitagdo, demandados e
fornecidos mediante o presente contrato, consistirda na apuragdo do valor fornecido ¢ a dedugdo do valor fixo
mensal (reajustavel) de R$ 3.662,14 (trés mil, seiscentos e sessenta ¢ dois reais e quatorze centavos), em
decorréncia da concessdo onerosa do espago fisico (com parte da mobilia), consumo estimado de energia elétrica
(proporcional) e consumo estimado de agua encanada (proporcional), conforme detalhado 11.3 do Termo de
Referéncia.

4.1.2 Em relagdo a concessdo onerosa, a medi¢do sera realizada mensalmente, considerando a efetiva utilizagdo do
espaco cedido pela CONTRATADA durante o periodo correspondente, conforme previsto neste contrato, devendo
seguir as seguintes diretrizes:

4.1.2.1 A qualidade técnica sera avaliada por meio de supervisdes realizadas pela equipe técnica designada nas
areas do restaurante/lanchonete/cafeteria, em dias aleatorios, € na presenca do preposto ou responsavel técnico da
CONTRATADA. Nao havera limites de supervisdes a serem realizadas;

4.1.2.1.1 A avaliagdo compreendera, entre outros aspectos, a verificacdo da qualidade, apresentacdo, sabor,
temperatura, validade, acondicionamento, higiene, variedade, regularidade do fornecimento, cumprimento dos
cardapios, adequagao dos produtos as especificagdes exigidas e atendimento prestado aos usuarios.

4.1.2.1.2 A fiscalizag@o contratual realizara avaliagcdes ordinarias com periodicidade minima trimestral, mediante
aplicagdo de checklist ou formulério proprio de inspecao, sem prejuizo da realizacdo de avaliagcdes extraordinarias
sempre que houver reclamagao de usudrios, suspeita de irregularidade, alteracdo relevante no padrdo dos servigos,
ocorréncia sanitaria ou solicitagdo da Administragao

4.1.3 Da Satisfagdo dos Usuarios

4.1.3.1 A Administracdo podera realizar pesquisas de satisfacdo com os usuarios, com periodicidade semestral ou
em outro prazo definido pela fiscalizacdo, a fim de aferir a percepgdo quanto a qualidade dos produtos fornecidos,
atendimento, pregos praticados, variedade de opgdes, higiene ¢ demais aspectos relacionados a execugdo dos
Servigos.

4.1.3.2 A Avaliagdo Técnica sera realizada por equipe coordenada por servidor, preferencialmente com formacao
em nutricdo, € na sua auséncia, por outro servidor designado pelo Tribunal, e composta pelo fiscal de contrato,
estagiarios de nutricdo e nutricionista indicados pelo TCE/PI ou outro designado pela Sec¢do de Saude e Qualidade
de Vida — SSQV.

4.1.4 Sempre que constatada inadequacdo na qualidade dos produtos ou servigos, a fiscalizagdo comunicara
formalmente a CONTRATADA para adogdo das medidas corretivas necessarias, estabelecendo prazo compativel
com a natureza da ocorréncia.

4.1.4.1 As nao conformidades deverao ser registradas pela fiscalizacdo contratual e poderdo ensejar adverténcia,
exigéncia de substituicdo imediata de produtos, refor¢o de procedimentos de higiene e controle, glosa de valores,
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aplicagdo de penalidades contratuais ou outras medidas cabiveis, conforme a gravidade e reincidéncia da
irregularidade.

4.1.4.2 Produtos vencidos, improprios para consumo, em desacordo com as especificagdes, mal acondicionados ou
que apresentem risco a saude dos usuarios deverdo ser imediatamente retirados de circulagdo pela
CONTRATADA, sem prejuizo da apuragao de responsabilidade.

4.1.5 A CONTRATADA devera disponibilizar canal de atendimento para recebimento de reclamagdes, sugestoes e
elogios dos usuarios, devendo informar a fiscalizagdo contratual as providéncias adotadas em relagdo as
manifestagdes recebidas, quando solicitado.

4.1.6 A manutengdo de indices insatisfatorios de qualidade, a reincidéncia de reclamagdes procedentes ou o
descumprimento reiterado das especificagdes contratuais poderdo caracterizar inexecucdo parcial do contrato,
sujeitando a CONTRATADA as sang0es previstas no instrumento contratual e na legislagdo aplicavel.

4.1.7 O valor mensal a ser pago pela CONTRATADA correspondera ao valor da proposta vencedora da licitacao,
observado o valor minimo estabelecido pela Administracio com base nos estudos técnicos realizados para a
formagao do preco da concessdo onerosa.

4.1.8 Para fins de composicao do valor a ser pago mensalmente pela CONTRATADA, foram considerados os
seguintes elementos devidamente detalhados no Termo de Referéncia:

a) valor estimado de locacao da area objeto da concessao onerosa, definido por meio de laudo técnico de avaliagao
apresentado pela DFINFRA;

b) estimativa de custos referentes ao consumo de energia elétrica;

¢) estimativa de custos relativos ao consumo de dgua e servigos de esgoto.

4.1.9 A fiscalizacdo do contrato verificara mensalmente o cumprimento das obrigagdes contratuais pela
CONTRATADA, especialmente quanto a regular utilizacdo do espago, ao funcionamento do estabelecimento e ao
adimplemento do valor devido pela concessao onerosa.

4.1.10 O pagamento ndo exime a CONTRATADA do cumprimento das demais obrigagdes previstas no contrato,

incluindo aquelas relacionadas a manutengdo do espaco, observancia das normas sanitdrias e regular
funcionamento do estabelecimento.

4.1.11 Os valores referentes ao consumo de energia elétrica e aos servigos de dgua e esgoto poderdo ser revistos
pela Administracdo, caso se verifique divergéncia relevante entre os valores estimados e o consumo efetivamente
observado, mediante justificativa técnica e observadas as disposi¢des contratuais.

4.1.12 A Administra¢do devera realizar consulta ao SICAF para:
a) verificar a manutencao das condic¢des de habilitagdo exigidas;

b) identificar possivel razdo que impega a participacdo em licitacdo/contratagdo no ambito do 6rgdo ou entidade,
tais como a proibi¢do de contratar com a Administragio ou com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas.

4.1.13 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, sera providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 05 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

4.1.14 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante deverd comunicar
aos oOrgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como
quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes € necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

4.1.15 Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

4.2 Do Recebimento do Objeto

4.2.1 Em se tratando dos itens (de 1 a 4) do grupo unico, licitados e contratados, a conferéncia da quantidade e
qualidade dos produtos fornecidos sera imediata, recebendo-se ou rejeitando-se, total ou parcialmente e, se for
possivel, promovendo-se a regularizacdo das ocorréncias na propria data de fornecimento/servigo contratado, sob a
pena de caracterizagdo de inexecugdo contratual.

4.2.2. Os produtos entregues serdo aferidos pela Se¢ao do Cerimonial do TCE/PI, que se resguarda o direito de
recusar o objeto que estiver em desacordo com este Termo de Referéncia.
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4.2.3. As comunicagdes entre o 6rgado ou entidade e a CONTRATADA devem ser realizadas por escrito sempre que
o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

4.2.4. O orgdo ou entidade podera convocar representante da empresa CONTRATADA para adogdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

4.2.5. O recebimento ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pela qualidade dos alimentos fornecidos,
cabendo-lhe a responsabilidade por quaisquer irregularidades ou consequéncias detectadas quando do seu
consumo.

4.3 Do Pagamento

4.3.1 O pagamento do objeto contratado e efetivamente fornecido, serd efetuado mediante ordem de crédito em
conta corrente da CONTRATADA, indicada na sua proposta e dar-se-4 no prazo maximo de 30 (trinta) dias,
contados apos a solicitagdo de pagamento pelo sistema SEI, instituido pela Resolucao n°® 19/2022, de 28 de julho
de 2022, devidamente instruida com os seguintes documentos:

4.3.1.1 Requerimento de pagamento contendo no minimo a qualifica¢do do credor (dados basicos, data e assinatura
do representante legal), o valor requerido e a competéncia a que se refere;

4.3.1.2 Nota de Empenho (copia);

4.3.1.3 Nota Fiscal, atestada pelo Fiscal do Contrato.

4.3.1.4 Comprovantes da entrega do material e/ou da prestagdo efetiva do servigo;

4.3.1.5 Copia do contrato e aditivos (se for o caso): caso inexista, apresentar Ordem de Fornecimento do objeto;
4.3.1.6 Certidoes de Regularidade Fiscal e Trabalhista;

4.3.1.7 Declaragdao do Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF) ou documentos aptos a
substituir as referidas certidoes nele mencionadas;

4.3.1.8 Comprovacao da condig@o de optante do SIMPLES: apenas credores optantes;

4.3.1.9 Outros documentos contratualmente exigidos: o credor deve verificar particularidades estabelecidas no
instrumento contratual como relatorios, comprovantes de cumprimento de obrigagdes tributarias, previdenciarias,
trabalhistas ou outros.

4.3.2 O prazo para pagamento somente comecara a fluir a partir da data da solicitagdo no Sistema SEI,
devidamente instruido, sendo o prazo interrompido em caso do ndo atendimento.

4.3.3 Se a Nota Fiscal apresentar irregularidades, falhas ou omissdes que comprometam a liquidagao da despesa,
ou a CONTRATADA nio apresentar todas as condigdes de habilitacdo, o prazo supracitado sera contado a partir da
data em que tais impropriedades forem sanadas.

4.3.4 Nao serao efetuados quaisquer pagamentos 8 CONTRATADA enquanto houver pendéncia de liquidacao de
obrigacao financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual, certiddo irregular, atraso do pagamento
dos salarios e recolhimento dos respectivos encargos sociais.

4.3.5 E vedada expressamente a realizagdo de cobranga de forma diversa da estipulada neste documento, sob pena
de aplicagdo das sangdes previstas neste instrumento e indenizagdo pelos danos decorrentes.

4.3.6 O desconto de qualquer valor no pagamento devido ao contratado sera precedido de processo administrativo
em que sera garantido a empresa o contraditorio e a ampla defesa, com os recursos € meios que lhes sdo inerentes.

43.7 E vedado 3 CONTRATADA transferir a terceiros os direitos ou créditos decorrentes do contrato ou
instrumento equivalente;

4.3.8 Nao havera, em hipotese alguma, pagamento antecipado.
4.3.9 Os casos omissos obedecerdo aos ditames da Lei n°14.133/2021.

4.3.10 No caso de eventuais atrasos de pagamento, desde que a licitante vencedora ndo tenha concorrido de
alguma forma para tanto, incidirdo corre¢do monetaria e juros moratorios. Fica convencionado que a corregdo
monetaria e os encargos moratérios devidos pelo Tribunal de Contas do Estado do Piaui entre a data acima referida
e a do efetivo pagamento da nota Fiscal/fatura sera calculada por meio da aplicagdo da seguinte formula: IR = (I -
Io) / Io em que:

IR — Indice de reajustamento procurado.
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To — Indice inicial: indice do més de apresentacio da fatura.

I — Indice final: indice correspondente a data do reajuste.
4.3.11 A corre¢do monetaria sera calculada por meio do indice de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA, do IBGE.

4.3.12 Do pagamento do valor mensal, sera deduzido o valor referente ao montante total apurado o valor estimado
da concessao onerosa de uso do espago publico.

CLAUSULA QUINTA - DA EXECUCAO E DETALHAMENTO DO OBJETO
5.1 Do fornecimento dos itens alimenticios licitados

5.1.1 O Licitante contratado devera realizar o preparo e fornecimento de itens alimenticios de apoio institucional,
conforme demanda da Administracdo do Tribunal de Contas do Estado do Piaui — TCE/PI, observando os padrdes
de qualidade, higiene e seguranga alimentar previstos na legisla¢do sanitaria vigente.

5.1.2 Os servigos compreenderao o preparo e fornecimento dos seguintes itens:

5.1.2.1 Preparo e fornecimento de frutas variadas por quilograma, devidamente higienizadas e, quando solicitado,
descascadas e fracionadas;

5.1.2.2 Preparo e fornecimento de caldo de carne bovina com ovo, em porcoes individuais de no minimo 300 ml;
5.1.2.3 Preparo e fornecimento de café, podendo ser servido com ou sem agucar, preparado com café das marcas:
Santa Clara, Melitta, Pildo ou similar, de qualidade equivalente ou superior;

5.1.2.4 Preparo e fornecimento de chés, com ou sem agucar, incluindo, no minimo, os seguintes tipos: cha de erva-
doce, cha de capim de cheiro, cha de canela (vareta), cha de erva-cidreira e cha de roma com maca.

5.1.3 O fornecimento desses itens ocorrerd exclusivamente sob demanda, de acordo com as necessidades
institucionais do Tribunal.

5.1.4 As solicitagdes deverdo ser formalizadas pelo Cerimonial da Presidéncia, responsavel por centralizar e
encaminhar os pedidos 8 CONTRATADA, conforme as demandas institucionais relacionadas a reunides, recepgao
de autoridades, eventos oficiais ou outras atividades administrativas.

5.1.5 A fiscalizagdo do contrato acompanhara o processo de solicitagdo e fornecimento dos itens, verificando o
cumprimento das quantidades solicitadas, a qualidade dos produtos, as condigdes de preparo e acondicionamento,
bem como a observancia das normas sanitarias aplicaveis.

5.1.6 As solicitagdes encaminhadas pelo Cerimonial da Presidéncia deverdo indicar o tipo de item requerido, a
quantidade estimada, o local de entrega nas dependéncias do Tribunal e o horario previsto para disponibilizagao.

5.1.6.1 Apos o recebimento da solicitacdo, cabera a CONTRATADA realizar o preparo, acondicionamento
adequado e entrega dos itens nas unidades demandantes, garantindo o atendimento dentro de prazo razoavel e
mantendo os padrdes de qualidade, higiene e seguranga alimentar.

5.1.7 A ado¢do do modelo de fornecimento por demanda tem por objetivo assegurar maior eficiéncia
administrativa, evitar desperdicios de alimentos e permitir que os itens sejam preparados de acordo com a
necessidade real das atividades institucionais do Tribunal, garantindo melhor gestdo dos recursos e maior
adequacdo ao funcionamento das unidades administrativas.

5.1.8 O Tribunal poderd estabelecer procedimentos complementares de controle, registro e acompanhamento das
solicitacdes, de modo a assegurar a adequada execucdo contratual e permitir o monitoramento continuo da
prestagdo dos servigos.

5.2 Meta Fisica

5.2.1 O licitante contratado no que tange a instalacdo e exploracdo de restaurante/lanchonete/cafeteria devera
realizar o atendimento de segunda a sexta-feira, das 07:00 as 14:00, bem como funcionar nos finais de semanas e
feriados, caso haja interesse da Administragdo, com comunicagao expressa do Fiscal de contrato em até 24 (vinte e
quatro) horas de antecedéncia ao CONTRATADO.

5.2.2 A indicagdo desses quantitativos ndo constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte do TCE/PI,
que ndo podera ser responsabilizado por variagdes na quantidade de refeigdes ou lanches a serem servidos.

5.2.3 Para fins esclarecimento, ¢ de bom alvitre informar o quantitativo de servidores, que compdem o quadro
funcional do TCE/PI, que ¢ de 641 servidores, conforme previsto no Portal do Servidor.
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5.2.4 Durante o recesso do final do ano, a CONTRATADA devera se adequar a reducdo do pessoal em servigo na
Administracdo, vez que o TCE/PI funciona em regime de escala, reduzindo substancialmente a demanda de
refeigoes.

5.3 Do Restaurante/Lanchonete/Cafeteria

5.3.1 A empresa CONTRATADA devera explorar o local definido para CONCESSAO DE USO unicamente para
servicos de fornecimento de refei¢des, lanches e cafeteria, executando os servigos de conformidade com o
especificado.

5.3.2 Seguem dados basicos acerca da area a ser cedida:

ITEM AREA TIPO- CAPACIDADE TIPO-SERVICOS
ATENDIMENTO
Restaurante, Servigos: Restaurante | 500 pessoas | - Fornecimento de
lanchonete/cafeteria no | lanchonete e cafeteria. | aproximadamente. almogo no sistema
novo prédio do TCE/PI — auto-servigo, por
Anexo III - Av. Pedro quilograma;

1 Freitas, 2100 — Centro
Administrativo,  Bairro

Sdao Pedro, Teresina-PI,
CEP: 64018-900.

- Fornecimento de
saladas, montadas e
temperadas de acordo
com a escolha do
usuario;

- Fornecimento de

carnes e aves
preparadas em
equipamento tipo
churrasqueira com
queimadores

infravermelhos e

tanque de agua para
evitar fumaca, a gas;

- Prato feito e café da

manha;

- lanches - incluindo:
salgados, sanduiches,
bolos etc.

5.3.3 No espaco serdo fornecidas embalagens descartdveis apropriadas para viagem (Transporte), com op¢ao de
talheres, copos e guardanapos descartaveis. A embalagem para viagem (Transporte) de refei¢cdes serd cobrada a
parte.

5.3.4 A administracdo do TCE/PI podera fazer uso do ambiente cedido para celebracdo de eventos oficiais
esporadicos, sem, contudo, utilizar qualquer maquinario ou equipamento da cozinha. O uso eventual destes
espagos, ndo caracteriza a revogagdo da Concessao de Uso.

5.4 Da Producao, Controle e Conservacao das Refeicoes/lanches

5.4.1 Devera ser obedecida rigorosamente as normas de higiene, produgdo e conservagdo quando da preparagdo e
manipulacdo dos alimentos.

5.4.2 As refei¢des e lanches poderdo ser preparados, em parte, nas dependéncias da licitante. Neste caso, sendo
posteriormente transportados para o espaco destinado ao restaurante dos edificios do CONTRATANTE, onde serdo
mantidas em condi¢des ideais de conservacdo, inclusive térmicas, para serem consumidos, tudo mediante
comprovagdo da preparagdo ter ocorrido no dia.

5.4.3 Do transporte dos alimentos: Os alimentos, caso a empresa fagca opcao parcial, deverdo ser acondicionados
em caixas hermeticamente fechadas que mantenham a temperatura e que ndo comprometam as caracteristicas
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nutricionais dos alimentos e expostos apropriadamente, de modo a evitar exposi¢des agentes contaminadores e
infecciosos.

5.4.4 A Empresa devera providenciar, por sua conta e risco, a conservacao das refei¢des e os estoques de alimento,
a temperatura ambiente e refrigerada, ¢ de material necessarios a sua atividade normal.

5.4.5 Os alimentos preparados ¢ ndo servidos ou qualquer de seus componentes para confec¢do de produtos a
serem comercializados como lanches bem como os géneros ndo consumidos no dia, ndo podem ser reaproveitados
em cardapios futuros, assim como nao deve ocorrer o reaproveitamento do 6leo anteriormente utilizado.

5.4.6 Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminacao pelo ar. As refeicdes
somente poderdo permanecer sem as tampas metalicas nas mesas de servir (balcdes térmicos de distribui¢do de
alimentos) do autosservico nos momentos em que o numero de pessoas no restaurante inviabilize tal
procedimento;

5.4.7 Os balcdes térmicos de distribuicao de alimentos deverdo ser apropriados a manutengao das caracteristicas
dos alimentos, tais como temperatura, valor nutricional, sabor etc.;

5.4.8 O preparo das refei¢des deverd ser de responsabilidade de profissional de nivel superior - nutricionista,
qualificado para o desempenho das atividades pertinentes ao objeto deste TR, que devera também assinar o
cardapio que ficard exposto, em local visivel, a ser especificado pela fiscalizagdo do TCE/PI do contrato, no
restaurante/lanchonete;

5.4.9. Serdo coletadas, diariamente, em recipiente proprio e higienizado, amostras de todas as preparacdes
servidas, as quais serdo conservadas, pelo espago de 72 (setenta e duas) horas, dentro das condi¢des técnicas
recomendadas.

5.4.9.1 Os recipientes para coleta de amostras deverdo ser descartaveis ou que permitam a esterilizacdo adequada.

5.4.9.2 A empresa devera responder pelas despesas decorrentes de analises microbiologicas em amostras coletadas
que forem movidas pelo CONTRATANTE, quando o resultado apresentar qualquer irregularidade no produto
analisado.

5.4.10 Os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelos responsaveis da fiscalizagdo do
CONTRATANTE sem condig¢des de serem consumidos deverdo ser refeitos ou substituidos, no todo ou em parte.

5.4.11 Nao sera permitida a presenca de géneros alimenticios, descartaveis e de limpeza com o prazo de validade
vencido em nenhuma area do restaurante.

5.5 Funcionamento Geral do Estabelecimento:
5.5.1 Quanto ao quadro de pessoal a empresa devera:

5.5.1.1 Manter os profissionais que manipulam diretamente os alimentos devidamente uniformizados (com
uniformes limpos), asseados, em boas condi¢des de satide e com higiene pessoal adequada (sem barba/bigode,
unhas curtas, sem aderegos, ¢ usando gorros, toucas ou redes de protecdo de cabelos, luvas e, se necessario,
mascaras;

a) Os uniformes dos funcionarios que trabalham na producao deverdo ser brancos;

b) Serd exigido que os funcionarios que trabalham com a limpeza vistam uniformes de cor clara diferente do
branco;

c¢) Sera exigido que os funciondrios que trabalham com o atendimento ao publico vistam uniformes de cor clara
diferente do branco e da cor escolhida para o uniforme referente ao item anterior;

d) Nao sera permitido o uso de “bonés” como prote¢do para cabelos;

e) Sera exigido que o uniforme seja vestido nas dependéncias do restaurante e cafeteria (vestiarios); e
f) Para todos os funcionarios do restaurante e cafeteria serd exigido o uso de cal¢ados fechados.

5.5.2 Manter os empregados, quando em servico, portando cracha de identificacdo com foto recente.

5.5.2.1 Permitir apenas a entrada, nas areas de preparacao e fornecimento de refei¢cdes, de funcionarios portadores
de carteira de satide atualizada e devidamente uniformizados. A carteira/atestado de saude devera ser emitida por
profissionais competentes e contemplar exames clinicos e laboratoriais, conforme prevé a NR 7 e Portaria 24/1994
(MTE), Portaria SVS/MS n° 326/1997 e RDC 275/2002 (ANVISA).
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5.5.2.2 Manter pessoal capaz de atender aos servicos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenca, falta ao
servico, demissdo de funcionarios ou por qualquer outra razdo. A empresa devera acatar a sugestdo da
Administracdo quando este constatar que o nimero de pessoas estiver insuficiente para o bom andamento dos
Servigos;

5.5.3. Fornecer a Fiscalizacdo do TCE/PI, antes da assinatura do Contrato, a relagdo nominal, com a respectiva
especializagdo, da equipe responsavel pelos servicos, solicitando, previamente, por escrito, a unidade fiscalizadora
do Contrato, qualquer alteragdo nesta relagdo, devendo o substituto ter as mesmas qualificacdes do substituido.
Entenda-se por empregado da empresa vencedora todo aquele que trabalhe voltado para o objeto deste Termo de
referéncia;

5.5.4. Indicar ao TCE/PI o nome de seu preposto ou funciondrio com competéncia para manter entendimentos e
receber comunicagdes ou transmiti-las a unidade incumbida da fiscalizacdo do Contrato. O preposto ou seu
substituto devera estar presente sempre que o TCE/PI solicitar, no horario de funcionamento do estabelecimento.

5.5.5 Apresentar, no inicio de suas atividades e sempre que solicitado, Carteira/Atestado de Saude, na forma legal,
dos funcionarios designados para os servigos nas dependéncias da cafeteria e restaurante, cuja validade sera
conferida pela Fiscalizagdo do TCE/PI, sendo necessaria a apresentacdo das respectivas carteiras sempre que
houver a inclusdo de novos funcionarios, condicionada que fica o inicio das atividades a apresentagao.

5.5.6 Dispensar qualquer profissional que tenha contraido ou suspeite ter contraido doenca potencialmente
transmissiva ou que apresente, por exemplo, feridas infectadas, infec¢des cutdneas, inflamacgdes até o devido
restabelecimento, devendo evitar profissionais com tais enfermidades nos locais onde se manipulam alimentos ou
em fungdes em que haja possibilidade de contaminar direta ou indiretamente os alimentos com microrganismos
patogénicos;

5.5.7 Utilizar, no minimo, os seguintes profissionais para execucao eficiente dos servigos por parte da empresa a
ser CONTRATADA:

a) chefe de cozinha;

b) auxiliar (es) de cozinha;

¢) servente (s) /auxiliar de cozinha;
d) auxiliar para cafeteria;

¢) balconista (s);

f) nutricionista (s).

5.5.7.1 Nao ha obrigatoriedade da permanéncia do nutricionista nas dependéncias do restaurante, contudo, sdo suas
as atribui¢Oes basicas de implantagdo, condugdo, planejamento, dire¢do ¢ acompanhamento de todas as etapas do
preparo e comercializacdo dos alimentos;

5.5.7.1.1 O nutricionista devera implantar um programa que:

a) identifique as situacdes de risco e contaminagdo alimentar, definindo os recursos humanos que deverao proceder
com relagdo a seguranga alimentar e ao controle de desperdicios;

b) propor corregdes, se necessario, na estrutura fisica do restaurante e cafeteria para evitar contrafluxos e permitir o
controle da contaminacdo ambiental;

¢) definir normas para a compra e conservagao das matérias primas e

d) definir como ocorrerdo as funcgdes de higiene e desinfeccdo de instalagdes, mobilidrios, utensilios e
equipamentos;

5.5.7.2 O nutricionista devera sugerir modificagdes no cardapio em qualquer época, assinar o cardapio que sera de
sua responsabilidade, bem como, confeccionar, expor e divulgar o carddpio semanal, enviando uma cdpia para o
fiscal do contrato, dois dias anteriores a execugdo do cardapio semanal, que divulgara o mesmo através de veiculo
eletronico de comunicacao a ser disponibilizado pelo TCE/PI.

5.5.7.3 Ser responsavel por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como: salarios, transportes, encargos sociais,
fiscais, trabalhistas e de ordem de classe, indenizacdes e quaisquer outras que forem devidas aos seus empregados
ou prepostos no desempenho dos servigos objeto do contrato, ficando, 0o CONTRATANTE isenta de qualquer
vinculo empregaticio com eles.
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5.5.7.4 Devera apresentar a Certiddo de Registro e Quitacdo do Conselho Regional de Nutricionistas do seu
nutricionista responsavel quando da assinatura do contrato, bem como, apresentar comprovante de vinculo entre a
empresa e o nutricionista responsavel, sendo este profissional o responsavel pela qualidade da alimentacdo
fornecida:

5.5.7.4.1 A comprovagdo do vinculo acima dar-se-a pela apresentacdo de documentos que o comprovem, atraveés
de registro em ficha ou livro de empregado, devidamente autenticado pela Delegacia Regional do Trabalho, ou a
carteira de trabalho, no caso de vinculo empregaticio, ou, ainda, contrato de prestagdo de servigo, por prazo
indeterminado ou por prazo vinculado a vigéncia do contrato com a Administragdo, devidamente registrado na
entidade profissional competente, no caso de vinculo de natureza civil. No caso de vinculo societario, a
comprovagdo devera ser feita através de documento autenticado pela junta comercial do Estado da sede do
licitante, caso a licitante seja a vencedora da licitacao.

5.6 Quanto ao acondicionamento e descarte de lixo e outros materiais a empresa devera:

5.6.1 Retirar, quantas vezes forem necessarias ¢ no horario adequado, o lixo resultante de suas atividades,
devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene, depositados em contéineres
com tampas, sendo posteriormente transportados para as areas onde exista coleta publica diaria; objetivando evitar
a prolifera¢do de insetos, roedores, microrganismos e propagacdo de odores desagradaveis, cabendo a empresa a
aquisi¢do de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servigos, bem como de containers apropriados para
acondicionamento de lixo;

5.6.2 Separar o lixo orgénico do lixo seco. Assim, a empresa devera providenciar recipiente e sacos de lixo de cor
diferente para cada tipo de lixo;

5.6.3 Providenciar, dois containers para o acondicionamento dos lixos seco e organico;

5.6.4 Ser responsavel pelo descarte de 6leo proveniente de frituras em local apropriado ou a reciclagem do
material, ndo sendo permitido o descarte pela tubulacdo de esgoto.

5.7 Quanto a higiene conservacio e limpeza do espaco fisico:

5.7.1. A CONTRATADA deve primar pela higiene e conservagdo da area de preparagdo dos alimentos, bem como
pela manutengdo do refeitorio, area de atendimento e cozinha, devendo os mesmos estar rigorosamente limpos
(usar produtos biodegradaveis) e arrumados.

5.7.2. A limpeza completa da area do restaurante abrange a conservacdo dos espacos fisicos, como também dos
moveis, vidragas, portas, janelas, piso, instalacdes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a) limpeza didria envolvendo varri¢do e posterior limpeza com pano imido e bactericida nas areas do refeitorio,
atendimento e cozinha, bem como limpeza das mesas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com
desinfeccao;

b) limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso, limpeza das portas, janelas,
persianas, materiais de cozinha, fogdes, geladeiras, fornos, freezers etc., com desinfeccao;

5.7.3 A CONTRATADA devera realizar, mensalmente, ou antes, deste periodo, quando necessario, limpeza geral
nas caixas de gordura e da canalizacdo (dutos e canos) que recebem residuos do restaurante/ cafeteria localizadas
nas areas dos servicos;

5.7.4 A CONTRATADA devera manter o restaurante em funcionamento no horario ja estabelecido neste TR, como
também devera cumprir o horario inicial de 11h, para iniciar servir o almoco, de segunda a sexta-feira, podendo, a
Administracdo, a qualquer tempo, e mediante comunicagdo encaminhada por maio eletronico, alterar os
respectivos hordrios;

5.8 Do Cardapio minimo obrigatorio

5.8.1 Indicadores basicos para o cardapio do restaurante - “autosservigo”, churrasco, “a la carte”, prato feito,
conforme seja o caso:

RESTAURANTE

ITENS COMPOSICAO
MINIMA EXIGIDA
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A SER SERVIDA

- Saladas DIARIAMENTE
Trés tipos de molhos para saladas, | Alface e tomate
servidos em recipientes

separados;

1 Vegetal folhoso
- Sementes de linhaga, girassol,

queijo ralado e aveia;

3 Tipos de vegetais
crus

2 Tipos de vegetais
cozidos (ndo tubérculo)

* Com excegdo dos folhosos, as|4 Saladas compostas
saladas  extras deverdo  ser|com mais de trés
expostas acondicionadas de forma | ingredientes  (cereais,
a manter a temperatura adequada. leguminosas, frutas
secas e oleaginosas

etc.) e temperadas com
molhos.

Arroz branco

Arroz integral comum e/ou ¢/ graos

Acompanhamentos quentes
Arroz branco composto, risotos e paellas

Feijao carioca e preto alternadamente

Pratos Principais quentes

1* opgdo — preparacdes com carnes vermelhas
(variados tipos), podera ser admitida a inclusdo de
cortes com 0Sso.

2% opgao — preparacdes com carnes de aves. Os tipos de
corte de aves permitidos nessa opcao serdo: peito de
frango sem osso, filé de peito de frango, coxa e
sobrecoxa desossada.
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3* opgdo — preparagdes com pescados - Os tipos de
peixe permitidos serdo badejo, Piratinga, surubim e
robalo, que deverdo ser servidos alternadamente ou
outro tipo da regido e/ou agua salgada ou doce.

4* opg¢dao — preparagdes com visceras, embutidos,
carnes com 0sso, carnes suinas, frutos do mar e
feijoada, servidos em rechauds proprios.

Um tipo de preparagdo na qual as carnes brancas (aves
e peixes) e vermelhas (bovina, suina, caprina etc.) e

Prato vegetariano visceras nao faca parte. Deverdo ser utilizadas
proteinas provenientes de leite e derivados, ovos, soja
e glaten.

1? opgao - Vegetal refogado (ndo tubérculo)

* Guarnigdes — As trés opgdes deverdo ser programadas
de forma a combinar com os pratos principais e
obedecer, em relagdo a composicdo, ao especificado na
composi¢do minima.

2% opcao - Massa (talharim espaguete, ravioli, nhoque,
capelete, lasanha, canelone etc.)

3* opcdo - Guarnicdo a base de farinhas, tubérculos,
frituras etc.

Sobremesas . ~
Frutas — pelo menos 2 variedades, em porcdes

embaladas individuais.

Salada de fruta — composta por mamao, banana, maca
e laranja e meldo.

Doces elaborados — 2 variedades (pavés, tortas, pudins
etc.)
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Doces simples — 2 variedades (gelatina, frutas em
calda, doce de leite)
Goiabada com queijo etc.). Sobremesas dietéticas — 2
variedades.
LANCHONETE/CAFETERIA
(deverao ser disponibilizados, no minimo, os seguintes itens)
PRODUTO VARIACAO PESO/QUANT.
Bolos simples Sem recheio e/ou cobertura 100g
Bolos confeitados Com recheio e cobertura 100g
Salgados assados (forno) 100g
Salgados fritos 100g
Pao de queijo 80g
Sanduiches quentes 110g
Sanduiches frios de pdo integral e
. 120g
recheios leves
Pao com manteiga 60g
Salada de fruta em geral 250g
Suco de laranja 300ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com agua 300ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com suco de laranja ou leite 300ml
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Vitamina de frutas c/ leite integral/ 300ml

desnatado

Leite puro - integral/desnatado 300ml

Leite (integral/desnatado) com café 300ml

Leite (integral/desnatado) com 300ml

achocolatado

Chaés/café Varios sabores 160ml

Suco em caixa Varios sabores Unidade
Suco em lata Varios sabores Unidade
Refrigerante em lata Virios sabores Unidade
Cuscuz Milho e/ou Arroz com ou sem Unidade
ovo

Beiju (Tapioca) com ou sem ovo Unidade
Ovo de galinha Cozido ou Frito Unidade
M1n~gau de Milho, Aveia ou outra 250 ml

opcao

Creme de Galinha ou Vatapa 250 ml

5.8.2 Para o fornecimento de saladas, montadas e temperadas de acordo com a escolha do usudrio, servigo
especifico do Restaurante, deve-se observar:

a) Deverdo estar a disposicdo para escolha, pelo menos, 5 (cinco) tipos de vegetais folhosos, com seis
acompanhamentos (ervilha, milho verde, passas, frutas em pedagos, azeitona picada etc.) e 4 (quatro) tipos
molhos; e
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b) O local para exposi¢do e montagem das saladas devera ser em outro que ndo no balcdo de distribuigao.

¢) O peso, por quilograma, e o valor das saladas montadas no “balcdo de saladas” serdo cobrados no mesmo valor
e na pesagem do Buffet.

5.8.3 Exigéncias para preparacgdo do “churrasco’:

a) As carnes e aves deverdo ser preparadas em equipamento tipo churrasqueira, a géas, com queimadores
infravermelhos e tanque de agua para evitar fumaga;

b) Deverao estar disponiveis diariamente carnes de 1 qualidade.

5.8.4 Deverao estar disponiveis diariamente, pelo menos: pao de queijo, 2 (dois) tipos de salgados fritos, 5 (cinco)
tipos de salgados assados, 1 (um) tipo de bolo simples e 1 (um) bolo confeitado recheado. Os tipos de salgados e
bolos disponiveis deverdo ser variados durante a semana.

5.8.5 Os géneros necessarios a preparacdo de sanduiches e bebidas acima descritos deverdo estar disponiveis
diariamente.

5.8.6 O servico de cafeteria devera dispor, em sachés individuais: acucar, adogante artificial e molhos (ketchup,
mostarda, maionese, pimenta etc.).

5.8.7 Eventuais inclusdes de itens de cafeteria ndo contemplados neste anexo s6 serdo permitidas com a
autorizagdo prévia e expressas da Administragao.

5.8.8 Especificacoes gerais:

a) A Contratada devera providenciar cardapio semanal com as refeicdes oferecidas na semana a ser afixado em
local visivel dentro do restaurante, lanchonete/cafeteria, entrega-lo na semana anterior a fiscalizacdo do contrato
para ser divulgado em meio eletronico aos servidores;

b) Os cardapios deverdo ser apresentados juntamente com as especificacdoes dos componentes que fazem parte da
receita das preparagdes compostas;

c) A sobremesa sera paga a parte — por quilograma ou embalagens individuais pesadas na presenga do usuario;

d) Além dos sucos industrializados deverdo ser fornecidos sucos feitos com polpa de frutas ou com frutas in
natura, em variedades, contemplando a diversidade de sabores existentes no mercado. A empresa devera manter,
em numero suficiente, funciondrios no refeitdrio para anotar e servir as bebidas solicitadas pelos clientes.

e) E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica;

f) A empresa colocara a disposi¢do dos usuarios, em cada mesa, em recipientes apropriados, guardanapos macios,
crepados de folhas duplas, e com dimensdes minimas de 23 x 23 ¢cm ou similar;

g) Os talheres (garfo, faca) deverdo estar disponiveis em embalagens individuais descartaveis (papel ou plastico);

h) Todas as preparagdes expostas no balcao de distribuicdo deverdo ser identificadas por meio de placas, etiquetas
ou similares;

1) Deverdo ser disponibilizados, até o ultimo minuto do horario previsto para o atendimento, todos os itens
programados nos cardapios, para as refeicdes ou lanches. Nas eventualidades em que ndo seja possivel manter uma
preparagdo do inicio ao fim do horario do almogo, a substituicdo devera ser similar a substituida, utilizando- se os
mesmos ingredientes basicos;

j) O balcao de distribuicao podera ser utilizado para expor preparagdes excedentes, desde que, se forem saladas,
estejam acondicionadas sobre gelo, ou, se forem preparagdes quentes, estejam acondicionadas em réchauds;

k) As preparacdes excedentes deverao ser servidas do comeco ao final do horario de almocgo;

1) Durante o horario de almogo deverdo estar disponiveis no balcdo de distribui¢do sachés individuais de agtcar ¢
de adogante artificial, bem como de molhos (ketchup, mostarda, pimenta, maionese) e palitos embalados
individualmente, galheteiros com azeite, shoyo, molho inglés;

m) Nao serd permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma preparagdo, € temperos
compostos que contenham pimenta.

n) O cardapio basico, durante a execugdo do contrato, podera ser modificado em qualquer época, ou seja, ser
fornecidos novos produtos ou preparados novos pratos, a fim de diversificar os lanches e refeicdes mediante
acordo prévio, por escrito, entre a Administracdo ¢ Contratada.
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0) O preco do cardapio sera orientado pelos valores de Mercado para produtos similares.

p) A CONTRATADA devera servir as refeigdes e lanches, conforme o caso, em pratos de louga e talheres em ago
inoxidaveis, devidamente higienizados, ensacados ou guardados em local limpo e fechado, e devera ter
disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos, copos e talheres descartaveis a serem utilizados nos servigos de
restaurante e cafeteria, ou quando se fizer necessario;

q) Os Indicadores basicos para o cardapio do restaurante/cafeteria deste Termo de Referéncia, deve servir de
referéncia para os pratos a serem oferecidos, no sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser
servido durante um periodo de 30 (trinta) dias;

r) Os servicos, objeto deste termo, serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgdo por
motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagao ao Contratante;

s) Para fins de controle, a CONTRATADA emitira uma comanda padronizada que sera entregue ao usuario apos a
pesagem da refeicdo ou aquisi¢do do produto e sera paga na saida do restaurante/cafeteria, ou de forma mais
pratica, com a devida anuéncia da Administracao;

t) Os servigos a serem executados pela Contratada serdo iniciados no prazo de 15 (quinze) dias tteis, prorrogavel
por igual periodo, desde que justificado pela CONTRATADA os motivos do atraso e devidamente autorizado pela
Administracdo.

5.9 Das Instalacoes e Equipamentos

5.9.1 Relagdo basica de equipamentos e utensilios obrigatorios a formacao da estrutura funcional do restaurante, e
no que couber da cafeteria, a ser disponibilizado pela CONTRATADA.

a) fogao industrial ¢/ forno.

b) freezer vertical.

c) refrigerador vertical.

d) forno de microondas.

e) churrasqueira com queimadores infravermelhos e tanque de 4gua para evitar fumaca.

f) estufa para salgados;

g) balcao natural para bolos, tortas, doces e sobremesas;

h) Cubas gastronorm com tampas para exposi¢ao para preparagdes no balcao de distribuigdo.

1) equipamentos de grande porte necessarios a producdo de refeicdes (fornos elétricos, fornos combinados,
descascador de vegetais, fritadeiras etc.)

J) exaustor;

k) cafeteira, liquidificador (industrial/doméstico), batedeira doméstica e extrator de suco;
1) lixeiras com acionamento por pedal e lixeiras grandes com tampa,

m) balcdo refrigerado para tortas e sobremesas;

n) chapa para sanduiche e fatiador de frios.

0) xicaras e pires grandes e pequenos.

p) utensilios de cozinha (panelas diversas, porta-guardanapos, paliteiros, galheteiros, saleiros, recipientes para
molhos, dentre outros);

q) pratos de louca (de mesa e sobremesa).
r) talheres de ago inoxidavel.
s) descartaveis (talheres, copos, pratos e outros).

t) cilindros p/ massa, tdbuas de carne (polietileno), colheres (inox ou polietileno), facas, conchas (inox ou
polietileno), espatulas (inox ou polietileno), pegadores (saladas e massas), em inox, para distribui¢ao de refei¢des.

u) bandejas em material lavavel.
v) réchauds para pratos extras e feijoada.

X) recipientes para sobremesa.
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y) caixas registradoras emissoras de cupom fiscal e maquinas para pagamento por meio eletronico- cartdes de
crédito e débito.

z) balangas digitais.

5.9.1.1 Os equipamentos relacionados acima serdo de responsabilidade da CONTRATADA, inclusive manutencao
e garantia, a qual devera atentar para manté-los em bom estado de conservagao;

5.9.1.2 Os equipamentos acima citados deverdo ser substituidos logo que obsoletos, pela CONTRATADA, ou
quando solicitado pela Administracdo, visando a perfeita prestagao dos servicos;

5.9.1.3 Sera responsabilidade da CONTRATADA a aquisi¢do de outros equipamentos necessarios a boa prestacao
dos servigos, ou, se algum equipamento for avariado, a CONTRATADA deverd substitui-lo, a fim de ndo
prejudicar o fornecimento regular das refei¢des;

5.9 .1.4 A CONTRATANTE fornecera as instalacdes a serem utilizadas pela CONTRATADA do restaurante e da
cafeteria e ficando sob suas guardas, devendo devolvé-los ao final da vigéncia do contrato, em perfeito estado de
conservagao e ressalvado o desgaste natural do uso;

5.9.1.5. Os pratos de louga, os copos de vidro, talheres totalmente (inclusive cabos) de aco inoxidavel e utensilios
de cozinha deverdo ser disponibilizados em quantidade suficiente para atender a demanda dos clientes do
estabelecimento;

5.9.1.6 O TCE/PI podera, de acordo com a conveniéncia e oportunidade da alta gestdo, somada a disponibilidade
em estoque, fornecer os seguintes objetos (TOMBADOS), via termo de responsabilidade e compromisso que
deverao ser devidamente utilizados pela empresa CONTRATADA:

a) Mesas para o publico;

b) Cadeiras para o publico;

c¢) Aparelho telefonico (Ramal);
d) Freezer (p/cafeteria);

e) Geladeira (p/cafeteria);

f) Fogao (p/cafeteria);

5.9.1.7 As instalagdes, reformas e adaptacdes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos
mediante anuéncia prévia da CONTRATANTE, serdao de responsabilidade da vencedora, sem quaisquer 6nus para
a Cedente, ficando o seu acompanhamento a cargo da Secretaria Administrativa.

5.9.1.8 O TCE/PI podera fornecera um ramal telefonico para uso interno na institui¢ao, facultando a empresa
CONTRATADA, desde que nao gere quaisquer 6nus a CONTRATANTE, a instalagdo de uma linha privativa;

5.9.1.9 Inspecgdo e recarga do extintor de CO? de 06 kg, ¢ obrigagdo da empresa CONTRATADA, que devera
providencia-lo a cada 12 (doze) meses por empresa especializada e de acordo com a Norma Brasileira - NBR
12962, da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas.

CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

6.1 Apresentar empregados em nimero suficiente para a prestacdo dos servigos, sem interrup¢ao, seja por motivo
de férias, descanso semanal, licenga, falta ao servigo, demissdo de emprego e outros analogos.

6.2 Os empregados manipuladores de alimentos ndo poderao funcionar como caixa.

6.3 Responsabilizar-se pelos funcionarios destinados ao desenvolvimento dos trabalhos no restaurante e cafeteria,
inclusive no tocante a salarios, encargos sociais e trabalhistas, acidentes de trabalho etc.

6.4 Designar preposto, quando da assinatura do contrato, para representar a CONTRATADA nos assuntos
pertinentes ao funcionamento do estabelecimento, indicando o seu nome, com competéncia para manter
entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las a unidade incumbida da fiscalizagdo do termo contratual.

6.4.1 Cabera ainda ao preposto coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servicos, zelar pela
disciplina, controlar a frequéncia e a apresentagao pessoal dos empregados e fiscalizar o uso dos equipamentos.

6.5 Manter as instalagdes no mais alto padrao de limpeza e higiene.
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6.6 Responsabilizar-se pelos servicos de assisténcia técnica necessarios ao perfeito funcionamento dos
equipamentos utilizados, sem 6nus para o CONTRATANTE.

6.7 Afixar em local visivel, tabela de precos dos itens oferecidos.

6.8 Fornecer lanches de boa qualidade, em conformidade com as exigéncias da legisla¢do sanitaria (usar material
descartavel, como copos ¢ pratos ¢ lixeira com tampa, entre outras exigéncias).

6.9 Acrescentar outros equipamentos (cuja instalagdo devera ser previamente autorizada pelo TCE/PI), materiais e
utensilios tais como refrigeradores, liquidificadores, batedeiras, talheres, lougas, guardanapos e outros necessarios
ao bom funcionamento da cafeteria, cuja guarda e manutencdo sera de inteira responsabilidade da
CONTRATADA.

6.10 Responsabilizar-se pelos seus créditos em relagdo aos usudrios do restaurante/cafeteria, ndo cabendo
quaisquer reclamagodes ao TCE/PI em caso de compromisso ndo cumprido pelo usuario.

6.11 Manter durante a execu¢do do contrato todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo em compatibilidade
com as obrigagdes exigidas e assumidas na licita¢ao;

6.12 Permitir, sempre que solicitado, o acesso do(s) fiscal(is) do contrato ou de servidores designados as
instalagdes onde sdo preparadas as refeicdes, bem como, se for o caso, aos trabalhos de transporte dos alimentos,
para que possam ser aferidas a qualidade e higiene das refei¢des servidas.

6.13 Reparar ou indenizar, a juizo e dentro do prazo estipulado pela CONTRATANTE, todas e quaisquer avarias
ou danos causados aos seus bens pelo pessoal encarregado da execucdo dos servigos;

6.14 Responder por danos materiais ou fisicos causados por seus empregados, culposa ou dolosamente, quando em
servico nas areas cobertas pela CONCESSAO DE USO aos servidores do CONTRATANTE;

6.15 Identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com
similares de propriedade do CONTRATANTE;

616 Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares determinadas
pela CONTRATANTE;

6.17 Retirar qualquer tipo de entulho/lixo das dependéncias do restaurante/lanchonete em horario e por meio a ser
determinado pela Administragdo Do CONTRATANTE;

6.18 Responsabilizar-se pela guarda e seguranca de todos os bens, pertences, viveres e alimentos disponiveis nas
dependéncias do restaurante/lanchonete;

6.19 Cumprir todas as exigéncias determinadas por Orgdos/Entidades Fiscalizadoras da Satide Piiblica no tocante
aos servicos desenvolvidos;

6.20 Observar que a instalagdo e utilizagcdo de todo e qualquer equipamento, estranho ao ambiente de trabalho,
devera ser informada ao fiscal do contrato e autorizada pela Administragao;

6.21 Realizar as benfeitorias que julgue necessarias, com anuéncia da Administracdo, ao bom funcionamento das
instalacdes, ndo lhe cabendo, neste caso, qualquer tipo de indeniza¢do, mediante anuéncia do CONTRATANTE;

6.22 Observar o horario para transporte ¢ recebimento de quaisquer materiais/equipamentos, bem como o de
funcionamento das instalagdes, de acordo com o estabelecido pela Administracao;

6.23 Afastar, de imediato, qualquer pessoa que lhe seja vinculada, por haver praticado ato inadequado, bem como
que tenha descumprido normas e instru¢des determinadas pela CONTRATANTE;

6.24 Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condi¢des de uso, quando findo o prazo da
CONCESSAO DE USO ou quando revogado o contrato;

6.25 A devolugdo dos materiais da CONTRATANTE, quando houver, disponibilizados para execugdo dos servigos
devera ser realizada mediante verificagdo, por meio do fiscal do contrato, das condigdes de conservagdo, sendo
obrigacdo da CONTRATADA, durante a execucao do contrato efetuar as manutengdes preventivas e/ou corretivas
necessarias, bem como prezar pela boa conservagao;

6.26 Arcar com todos os custos necessarios a reparagdo dos danos causados, quando constatada sua
responsabilidade;

6.27 Comunicar imediatamente qualquer alteracdo em seu contrato social, estatuto social ou domicilio comercial;

6.28 Prestar eficiente padrao de servigos aos usuarios e se aparelhar adequadamente ao exercicio de sua atividade;
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6.29 Responder por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados, ou por acidentes
causados por eles a terceiros, no horario de trabalho, bem como por danos provocados por seus prepostos aos bens
deste TCE/PI ou de terceiros durante as atividades;

6.30 Assegurar que a utilizagdo da area cedida estara sujeita a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo a qualquer
momento pelo(s) fiscal(is) do contrato;

6.31 Iniciar a prestacdo dos servigos objeto deste instrumento no prazo de 15 (quinze) dias tuteis a contar da
assinatura do contrato, prorrogavel mediante justificativa aceita pela Administragao.;

6.32 Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como impostos, taxas, transporte, saldrio,
alimentacdo, diarias, encargos sociais, fiscais, trabalhistas, previdenciarios ¢ de ordem de classe, indenizacdes
civeis e quaisquer outras que forem devidas aos empregados da empresa CONTRATADA no desempenho das suas
atividades, ficando, ainda, o TCE/PI isento de qualquer vinculo com os colaboradores;

6.33 Entregar, mensalmente, a CONTRATANTE copia dos comprovantes de recolhimento do INSS e do FGTS,
entrega dos vales-transportes, bem como dos contracheques de seus empregados, de modo a resguardar os direitos
trabalhistas destes e a possivel responsabilizacao subsididria deste Tribunal;

6.34 A empresa vencedora devera apresentar a CONTRATANTE, quando solicitado, informagdes sobre a
quantidade média didria e/ou mensal de refei¢des/lanches vendidos;

6.35 A futura CONTRATADA devera manter as instalagdes e equipamentos, até o final do tltimo dia de prazo da
CONCESSAO DE USO, em perfeitas condi¢des de conservagio e uso;

6.36. A licitante vencedora devera obrigar-se para que ndo faltem, durante o horario de atendimento, quaisquer dos
itens constantes no cardapio minimo do subitem 5.7.1, deste TR, respeitado o cardapio diario de refei¢cdes (almogo
e lanches), bem como pessoal suficiente para o atendimento

6.37 Conservar em temperaturas de que ndo possam resultar riscos para satide as matérias-primas, os ingredientes
e os produtos intermédios e acabados susceptiveis de permitir o crescimento de microrganismos patogénicos ou a
formacéo de toxinas;

6.38 Fica vedada a oferta e propagandas ostensivas de lanches e refei¢cdes, nos setores da CONTRATANTE, de
forma que empregado da CONTRATADA nao podera circular pelas dependéncias da CONTRATANTE de posse
de cardapio a oferecer os servigos de alimentacdo da CONTRATADA;

6.39 Apresentar, sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE, no ato da assinatura do contrato, Alvara de Licenca
de Localizagdo e Funcionamento, e Licenc¢a Sanitaria para Funcionamento, sem prejuizo da apresentagdo de outras
licengas exigidas por lei;

6.40 Responsabilizar-se pelo pagamento de taxas ou multas advindas do funcionamento do restaurante/cafeteria;
6.41 Manter seus funcionarios sujeitos as normas disciplinares da CONTRATANTE, porém, sem qualquer vinculo
empregaticio com este 6rgao;

6.42 Nao se opor a realiza¢do de eventos no espaco do restaurante/cafeteria, quando forem apoiados ou realizados
pela Administragdo, situagcdo em que havera comunicagdo prévia;

6.43 Assumir, com exclusividade, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execucao

do objeto do contrato a ser firmado;

6.44 Efetuar o controle de saide de seus funciondrios, viabilizando exames periodicos exigidos pela legislacao
especifica, a fim de que os alimentos ndo sejam manipulados por pessoas portadoras de doencas infecciosas ou
parasitarias;

6.45 Fornecer, tdo logo sejam iniciadas as atividades, relagcdo da equipe técnica que ficara diretamente envolvida
na execug¢do dos servigos propostos, inclusive do Nutricionista Responsavel Técnico vinculado 8 CONTRATADA,
que dara respaldo técnico aos cardapios servidos e ao preparo dos alimentos;

6.45.1 No decorrer do contrato, caso o Nutricionista Responsavel Técnico seja substituido, a empresa devera
apresentar nova Certiddao de Registro e Quitagao junto ao CRN, no prazo maximo de 05(cinco) dias;

6.46. A relagdo nominal dos empregados, a ser submetida ao fiscal do contrato, em atividade nas dependéncias do
local de apresentacdo de servigos, devera mencionar enderecos, fungdes e horarios de trabalho, comunicando
regularmente qualquer alteracao;
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6.47. Facilitar as fiscalizagdes de 6rgdos de vigilancia sanitaria, certificando ao fiscal do contrato o resultado das
inspecoes;

6.48 Cumprir as exigéncias dos o6rgaos relacionados neste item, sendo responsavel pelo fornecimento de quaisquer
exigéncias, inclusive material;

6.49 Responsabilizar-se pela manuteng@o preventiva e corretiva das instalagdes, a fim de que essas permanegam
em perfeito estado de conservagdo e funcionamento, arcando, inclusive, com as despesas de substituigdoes de
lampadas e todos os dispositivos das instalagdes elétricas e hidraulicas;

6.50 Providenciar, em intervalos de trés meses, a dedetizacdo e desratizacdo das areas dos servicos, de acordo com
as normas fixadas pelo orgdo local competente, por meio de profissional(is) ou empresa(s) qualificada(s),
encaminhando, de forma imediata, comprovante de realizacdo dos servigos ao fiscal do contrato;

6.50.1 Caso a necessidade de dedetizacdo e desratizacdo surja em periodo inferior acima a CONTRATADA fica
obrigada a realiza-la, sempre em acordo com as normas que regulam este tipo de higienizagao;

6.50.2 A verificagdo, pela CONTRATANTE, da existéncia de ratos, baratas ou quaisquer outros vetores e/ou
pragas que comprometam a qualidade dos alimentos fornecidos pela CONTRATADA, a sujeitara as penalidades
previstas no instrumento contratual;

6.51 Arcar com os custos de analises microbioldgicas em amostras coletadas pelo fiscal do contrato, no
restaurante/cafeteria, sempre que for detectado qualquer tipo de irregularidade no produto fornecido;

6.52 Providenciar a imediata correcao de eventuais imperfeigdes na execucdo dos servigos, quando apontadas pelo
fiscal do contrato;

6.53 Utilizar produtos adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente com alto poder bactericida, acao
fungicida e propriedade vencida, para se obter higienizagdo dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como
das maos dos funcionarios que manipulam alimentos;

6.54 Requerer a Administragao autorizacao para realizar quaisquer benfeitorias e/ou alteracdo no imovel;

6.55 Solicitar autorizagdo do fiscal do contrato, para retirada, das dependéncias do restaurante/cafeteria, de
qualquer moével, equipamento ou utensilio de propriedade da CONTRATANTE;

6.56 Comunicar, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, tdo logo verificada na execucdo dos
servicos, e prestar esclarecimentos julgados necessarios junto ao fiscal do contrato;

6.57 Informar, sempre que houver substitui¢do de funcionario, por escrito, ao fiscal do contrato, os dados do
funcionario substituido e de seu substituto;

6.58 Efetuar a prova de quitagdo das verbas rescisorias, da baixa na CTPS, do recolhimento devido de INSS e
FGTS, bem como qualquer outra que se faga necessaria a comprovagdo da regularidade da rescisao do contrato de
trabalho, sempre que ocorrer desligamento de funcionario, durante a execugdo do contrato;

6.59 Responsabilizar-se, bem como manter a boa qualidade dos ,,carros “térmicos e dos distribuidores ou estufas
de alimentos no balcdo;

6.60 Manter os precos dos itens da bomboniere (chocolates, balas, chicletes, docinhos, iogurtes etc.) ¢ outros itens
que nao estejam especificados na proposta em consondncia com os precos praticados pelo mercado, sendo
facultado a Administragdo intervir, em caso de verificacdo de cobranga de precos abusivos;

6.61 Substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados improprios ao consumo;
6.62 Remover do local de preparacdo e conservacao (geladeiras, freezers) os alimentos preparados e nao servidos;

6.63 Prestar manutencdo, sempre mediante prévia comunicagdo, aos equipamentos pertencentes a
CONTRATANTE, ou substituicao, caso sejam de propriedade da CONTRATADA, no prazo de até¢ 48 (quarenta e
oito) horas, contada da detec¢do do defeito, e comunicar ao fiscal do contrato as razdes que impossibilitaram a
realizac¢do do reparo no prazo estipulado, para conjuntamente serem encaminhadas as providéncias necessarias;

6.64 Cumprir horério de funcionamento previsto no termo contratual;
6.65 Cumprir determinacdo formal ou instru¢do complementar da Administracao;
6.66 Cumprir cardapio minimo fixado neste termo;

6.67 Responder, no prazo fixado, a solicitacdo ou requisi¢do do setor de gestao e fiscalizacdo do contrato;
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6.68 Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as instalacdes do restaurante/lanchonete/cafeteria em perfeitas
condig¢des de higiene, por meio, dentre outros, do cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Limpeza e desinfeccao adequadas;
b) Prevencao do ciimulo de sujeira;

c¢) Impedimento de contato de gé€neros alimenticios com materiais toxicos, ainda que no armazenamento ou no
preparo de alimentos;

d) Evitar a queda de particulas nos alimentos, bem assim a ocorréncia de condensagdo e formacdo de bolores
indesejaveis na superficie;

e) Prevencao da contaminagdo cruzada durante as diversas operagdes de manuseio dos géneros alimenticios, dos
materiais, dos equipamentos, dos ingredientes e matérias-primas, da dgua, dos sistemas de ventilacdo, do pessoal e
de fontes externas de contaminacao;

f) Processamento e armazenagem dos produtos em temperatura e condi¢cdes adequadas;

g) Cuidar para que as superficies em contato com os géneros alimenticios (sejam para simples preparo ou para
corte), incluindo as dos equipamentos, sejam construidas em materiais lisos, lavaveis e ndo toxicos;

h) Manter os pavimentos, paredes e portas em boas condi¢cdes de higiene, os quais devem ser frequentemente
lavados ou, sempre que necessario, para assegurar a seguranga e salubridade dos géneros alimenticios,
desinfetados;

1) Permitir uso dos assentos e mesas (restaurante/lanchonete/cafeteria) por parte dos servidores que transportem
suas refeicdes e/ou lanches de suas residéncias, favorecendo condi¢des dignas para refei¢cdes e/ou lanches,
inclusive com Concessao para uso do forno micro-ondas, o qual podera ser disponibilizado pelo TCE/PI (no caso,
uso exclusivo dos servidores).

CLAUSUAL SETIMA - DAS PROIBICOES A CONTRATADA
7.1 Comercializar bebidas alcoodlicas, cigarros e remédios nas dependéncias da area cedida.

7.2 Assumir a exploracdo de qualquer outra atividade, estranha ao objeto do contrato, embora a ele similar, nas
instalagdes da CONTRATANTE;

7.3 Se opuser as analises técnicas das instalacdes elétricas e hidraulicas, a serem efetuadas por servidores da
CONTRATANTE;

7.4 Utilizar utensilios de madeira na preparagao dos alimentos, tais como: colheres, tabuas etc.

7.5 Cobrar pregos maiores do que os praticados no Mercado;

7.6 Servir por¢des em quantidade/peso inferiores aos estabelecidos;

7.7 Reutilizar géneros preparados e nao servidos em dia subsequente ao do preparo;

7.8 Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos;

7.9 Utilizar as dependéncias da CONTRATANTE para fins diversos dos previstos neste Termo;

7.10 Servir alimento contaminado ou deteriorado;

7.11 Permitir a presenga de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalgo;

7.12 Permitir a presenga de empregado com exames de avaliacdo de satude realizados a mais de 12 (doze) meses;

7.13 Disponibilizar no recinto a ser cedido qualquer forma de publicidade, salvo, se vinculada aos produtos
permitidos de serem comercializados no restaurante/cafeteria, e assim, com a anuéncia da CONTRATANTE;

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DO TCE/PI

8.1 Permitir o livre acesso dos empregados, devidamente identificados, do Restaurante/lanchonete ao local dos
servigos, respeitadas as normas internas de seguranca e conduta da CONTRATANTE em dias de funcionamento e
quando necessario acesso em outros dias, devera ser solicitada autorizagdo a Administracdo do TCE/PI.

8.2 Colocar a disposicdio da CONTRATADA o espagco fisico destinado a instalagio do
Restaurante/lanchonete/cafeteria no imoével relatado.
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8.3 Acompanbhar e fiscalizar a perfeita execuc¢ao do contrato.

8.4 Responsabilizar-se pelo fornecimento de dgua e energia elétrica, relativa aos servigos.

5.12.5 Observar para que sejam mantidas todas as condi¢cdes de habilitagdo e qualificacdo exigidas para
contratagdo, durante a vigéncia contratual, bem como sua compatibilidade com as obrigacdes assumidas;

8.6 Supervisionar e solicitar, quando necessario, técnicos especializados para fornecer pareceres, com Onus para a
CONTRATADA, sobre as condi¢des de manipulagdo, higiene, qualidade do material e dos géneros alimenticios
utilizados nas refeicdes e lanches fornecidos pela CONTRATADA;

8.7 Alterar, a qualquer tempo, mediante oficio a CONTRATADA, o horario de funcionamento do
Restaurante/lanchonete;

8.8 Exigir, mensalmente, que a CONTRATADA comprove através de copias das guias de deposito a regularidade
de situagdo para com o recolhimento do INSS e FGTS, bem assim dos comprovantes de entrega dos vales-
transportes e dos contracheques de seus empregados; apresentando, ainda, anualmente, copia de exames de saude e
da CTPS dos funcionarios da empresa;

8.9 Prestar as informagdes e os esclarecimentos atinentes ao objeto do contrato, que venham a ser solicitados pelos
funcionarios da CONTRATADA;

8.10 Solicitar alteragdes no cardapio proposto, visando melhor prestagdo dos servigos;

8.11 Aplicar as penalidades administrativas, em caso de descumprimento, pela CONTRATADA, de clausulas
contratuais.

8.12 Comunicar 8 CONTRATADA, por escrito, no prazo minimo de 30 (trinta) dias, sobre o término do contrato,
ou da necessidade por interesse publico do imovel, disponibilizando 30 (trinta) dias corridos a contar da
notificacdo, para que a CONTRATADA desocupe o imovel e o devolva nas mesmas condi¢des em que recebeu,
ndo podendo esta estar em funcionamento durante esses 30 (trinta) dias.

CLAUSULA NONA - DA EXECUCAO DO OBJETO

9.1 Apds o resultado do certame e a devida contratacdo da empresa vencedora, sera realizado a execucgao do objeto
com o preparo ¢ fornecimento dos itens do Grupo tnico (itens 1 ao 4), sob demanda.

9.2 O objeto abrangera também a concessao onerosa de espago publico com a condi¢do de que a CONTRATADA
realize a instalagdo e exploragdo comercial de restaurante/lanchonete/cafeteria, com a finalidade de fornecer os
servicos de alimentacdo aos membros, servidores, colaboradores, estagiarios e visitantes da instituicdo, observadas
as condicdes estabelecidas no edital, neste Termo de Referéncia, no contrato e na legislagdo aplicavel,
especialmente a Lei n° 14.133/2021.

9.2.1 A CONTRATADA sera responsavel pela implantagdo, organizagdo, administragdo e operacdo completa do
servico de alimentagdo, incluindo o fornecimento de refeigdes, lanches, bebidas e demais produtos alimenticios,
destinados ao atendimento de membros, servidores, colaboradores, prestadores de servigo e visitantes do Tribunal.

9.3 A exploragdo do espago ocorrera por conta e risco da CONTRATADA, que assumira integral responsabilidade
pela gestdo do estabelecimento e por todos os encargos decorrentes da atividade comercial.

9.4 A Administracdo disponibilizara a CONTRATADA 4area fisica localizada nas dependéncias do Tribunal de
Contas do Estado do Piaui, destinada exclusivamente ao funcionamento do restaurante/lanchonete/cafeteria.

9.5 O espago sera entregue nas condi¢des fisicas existentes, cabendo 8 CONTRATADA providenciar a instalagao
de todos os equipamentos, mobilidrios, utensilios e demais estruturas necessdrias ao funcionamento do
estabelecimento.

9.6 Qualquer modificagdo, adaptacdo ou intervengao na estrutura fisica do espago somente podera ser realizada
mediante autorizacdo prévia da Administragao.

9.7 A CONTRATADA devera iniciar as atividades no prazo estabelecido no contrato, contado da assinatura do
instrumento contratual e da entrega formal do espago pela Administragao.

9.8 Durante o periodo de implantagdo, a CONTRATADA devera providenciar a instalagdo de equipamentos ¢
mobiliarios, bem como a obtengdo de todas as licencas, alvards e autoriza¢des necessarias ao funcionamento do
estabelecimento, especialmente aquelas exigidas pelos 6rgdos de vigilancia sanitaria e autoridades municipais
competentes.
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9.9 O restaurante/lanchonete/cafeteria devera funcionar em dias tuteis e em horarios compativeis com o expediente
do Tribunal, podendo a Administragdo estabelecer horarios minimos de funcionamento, de modo a garantir o
atendimento adequado ao publico interno e externo.

9.10 Os servigos deverao contemplar, no minimo, a comercializagdo de refei¢cdes prontas, lanches, bebidas e outros
produtos alimenticios, devendo a CONTRATADA assegurar qualidade, higiene e condi¢cdes adequadas de
atendimento ao publico.

9.11 A CONTRATADA devera manter variedade de produtos e qualidade compativel com os padrdes praticados no
mercado local, observando pregos razoaveis e compativeis com a realidade econdmica do publico atendido.

9.12 Sera de responsabilidade exclusiva da CONTRATADA o fornecimento, instalagdo e manutengdo de todos os
equipamentos necessarios ao preparo, armazenamento, conservacdo ¢ comercializacdo dos alimentos, bem como
de mobiliarios e utensilios utilizados no atendimento.

9.13 A CONTRATADA devera disponibilizar equipe de funcionarios em quantidade suficiente para garantir o
adequado funcionamento do estabelecimento, devendo todos os profissionais observar as normas de higiene e
manipulagdo de alimentos.

9.14 Os funciondrios deverdo utilizar uniformes adequados e, quando necessario, equipamentos de prote¢do
individual, observando as normas sanitarias vigentes.

9.15 A CONTRATADA devera cumprir integralmente todas as normas sanitarias, de seguranga alimentar e de
satide publica aplicaveis ao funcionamento de estabelecimentos de alimentagao.

9.16 A Administragdo podera realizar inspecdes e fiscalizagdes periddicas no local, com o objetivo de verificar o
cumprimento das normas sanitarias, das obriga¢des contratuais ¢ da qualidade dos servigos prestados.

9.17 A CONTRATADA sera responsavel pela limpeza diaria, conservacdo e manutengdo do espaco utilizado,
mantendo o ambiente em perfeitas condi¢cdes de higiene, organizacao e funcionamento.

9.18 Quaisquer danos causados ao patrimonio publico durante a execucdo do contrato deverdo ser reparados pela
CONTRATADA, sem 6nus para a Administragao.

9.19 A CONTRATADA devera arcar com todos os custos necessarios ao funcionamento do estabelecimento,
incluindo aquisi¢do de insumos, manuten¢do de equipamentos, pagamento de pessoal, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais decorrentes da atividade.

9.20 A CONTRATADA devera efetuar o pagamento mensal correspondente ao valor da concessdo onerosa do
espago, conforme estabelecido no contrato e na proposta vencedora da licitagao.

9.21 Para fins de composic¢ao do valor da concessdo onerosa, deverdo ser considerados o valor estimado da locagao
da area, os custos estimados de consumo de energia elétrica e os custos estimados de agua e esgoto.

9.22 A execucdo do contrato sera acompanhada e fiscalizada por servidor ou comissao designada pelo Tribunal de
Contas do Estado do Piaui, nos termos da Lei n°® 14.133/2021.

9.23 Compete a fiscalizacdo acompanhar a execug¢do do contrato, verificar o cumprimento das obrigagdes
assumidas pela CONTRATADA, registrar ocorréncias e adotar as providéncias necessdrias para garantir a
adequada prestacdo dos servicos.

9.24 A exploracdo econdmica do restaurante/lanchonete/cafeteria ocorrera por conta e risco da CONTRATADA,
nao cabendo a Administracao qualquer responsabilidade quanto ao resultado financeiro da atividade.

CLAUSULA DECIMA — DO REAJUSTE

10.1 Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
or¢amento estimado em 14/06/2026.

10.2 Apds o interregno de um ano, a pedido da contratada, os precos pactuados poderdo ser reajustados com
base no inciso V do art. 92 da Lei n® 14.133/2021, mediante a aplicacdo do Indice Nacional de
Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), apurado pelo IBGE, ou por outro indice que o venha a
substituir legalmente, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

10.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.
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10.4 No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o Contratante pagard ao Contratado a
importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja
divulgado o indice definitivo.

10.5 Nas aferigdes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

10.6 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao possa mais ser
utilizado, serd adotado, em substitui¢do, o que vier a ser determinado pela legislacdo entdo em vigor.

10.7 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

10.8 O reajuste de que trata esta Clausula dar-se-4 por meio da aplicacdo da seguinte formula
matematica: R = Vx(I -I°/I°) onde R = Valor do reajuste a ser acrescido ao pagamento mensal; V =
Valor mensal vigente a ser reajustado; I = Indice(IPCA) referente ao més do reajuste e I° = Indice
(IPCA) referente a data do or¢amento estimado.

10.8 O reajuste serd formalizado por simples apostilamento, nos termos do art. 136 da Lei n°
14.133/2021, dispensando-se a celebragao de termo aditivo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA SUBCONTRATACAO

11.1- Nao sera permitida a subcontratacdao do objeto.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

12.1 A CONTRATADA devera observar o Guia de Nacional de Contratagdes Sustentaveis, disponivel em
<https://www.gov.br/agu/ptbr/comunicacao/noticias’/ AGUGuiaNacionaldeContrataesSustentveis4edio.pdf>

12.2 Demais critérios de sustentabilidade estdo previstos no item 2 (dois) do Estudo Técnico Preliminar.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA DURACAO E VIGENCIA
13.1 Da Duracao do Contrato

13.1.1 O prazo inicial de vigéncia do contrato ¢ de 12 (doze) meses, contados a partir da data de sua assinatura,
aplicando-se idéntico prazo a concessdo onerosa de uso do espaco fisico.

13.1.2 O prazo de vigéncia do contrato de fornecimento, e consequentemente, da concessdo de uso, poderdo ser
prorrogados sucessivamente por iguais periodos, mediante termo aditivo, até o limite maximo de 10 (dez) anos
(vigéncia decenal), nos termos dos arts. 106, 107 e 110, I, da Lei n® 14.133/2021, desde que:

13.1.2.1 Haja manifestacdo formal e interesse mutuo das partes.

13.1.2.2 A Administragdo ateste que a execucdo dos servigos ¢ as condi¢cdes da concessdo permaneceram
vantajosas

13.1.2.3 A Contratada demonstre a manutencao das condi¢oes de habilitacdo e regularidade exigidas no edital.
13.2 Da Vinculaciao da Concessao de Uso
13.2.1 A concessao onerosa de uso do espaco fisico de que trata item 3.1 do TR possui natureza de obrigagdo

acessoria e vigéncia estritamente vinculada ao contrato principal de prestagdo de servigos de fornecimento de
alimentacdo.

13.3 Da Extin¢ao Simultinea

13.3.1 A extingdo, rescisdo, ndo prorrogacao ou término do contrato principal de prestacdo de servigos importara
na imediata e automatica extin¢do da concessdo de uso, independentemente de notificagdo judicial ou
extrajudicial.

13.4 Do Prazo de Desocupacio

13.4.1 Extinta a concessao nos termos do item 13.3.1, a Contratada fica obrigada a desocupar e restituir o espaco
fisico nas mesmas condigdes em que o recebeu, no prazo maximo e improrrogavel de 15 (quinze) dias, sob pena
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de imissdo na posse direta pelo TCE-PI e aplicacdo das san¢des administrativas e contratuais cabiveis.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

14.1 Os recursos financeiros para cobertura das despesas decorrentes da contratacdo, serdo custeados com
recursos do Tesouro Estadual, conforme segue abaixo:

Unidade Gestora: 020101 - Tribunal de Contas do Estado

Fonte: 500 — Recursos Nao Vinculados de Impostos

Programa de Trabalho: 01.032.0114.2000 — Administragdo da Unidade

Natureza da Despesa: 3.3.90.39 — Outros Servicos de Terceiros — Pessoa Juridica

Subitem: 79 — Servicos de Alimenta¢do — Nao Intermediagédo

14.2 Os recursos financeiros, relativos a arrecadacio, serdo direcionados, conforme segue abaixo:
Categoria Econdmica: Receitas Correntes

Origem: 3 — Receita Patrimonial

Espécie: 1 — Exploragao do Patrimdnio Imobilidrio do Estado

Desdobramento: 1.02.0 — Concessdo, Permissdo, Autoriza¢do ou Cessdo do Direito de Uso de Bens Imoéveis
Publicos

Tipo: 1 - Principal

CLAUSULA DECIMA QUINTA — OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

15.1 As partes deverdo cumprir a Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD) quanto a todos os dados pessoais
que tenham acesso, em razao do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a
partir da apresentacdo da proposta no procedimento de contratagcdo, independentemente de declaracdo ou de
aceitagdo expressa.

15.2 Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo
com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

15.3 E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipoteses permitidas em Lei.

15.4 A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos os contratos de sub-
operagdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

15.5 Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do contratado elimina-los, com
excecdo das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de
documentagdo para fins de comprovagao do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente enquanto
nao prescritas essas obrigagoes.

15.6 E dever do contratado, orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades
decorrentes da LGPD.

15.7 O Contratado devera exigir de sub-operadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente
clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

15.8 O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o Contratado
atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados.

15.9 O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer
informacdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte
realizado.

15.10 Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a
armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel
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de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de
responsabilizag¢do, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

15.10.1 Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a
reutilizagdo desses dados pela Administragdo nas hipéteses previstas na LGPD.

15.11 O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando
indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas ou recomendacoes,
editadas na forma da LGPD.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DAS INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1 Nos termos da Lei de n® 14.133/21, o contratado serd responsabilizado administrativamente pelas seguintes
infracoes:

I - der causa a inexecugdo parcial do contrato;

IT - der causa a inexecu¢do parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao funcionamento dos
servicos publicos ou ao interesse coletivo;

III - der causa a inexecugao total do contrato;

IV - ensejar o retardamento da execug@o ou da entrega do objeto contratado sem motivo justificado;
V - apresentar documentacao falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucao do contrato;
VI - praticar ato fraudulento na execucao do contrato;

VII- comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

VIII - praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

16.2. Serao aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas as seguintes sangdes:
16.2.1. adverténcia;

16.2.2. multa;

16.2.3. impedimento de licitar e contratar;

16.2.4. declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

16.3. Na aplicagdo das sangdes serdo considerados a natureza e a gravidade da infracdo cometida; as
peculiaridades do caso concreto; as circunstancias agravantes ou atenuantes; os danos que dela provierem para a
Administracdo Publica e a implantagdo ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagoes dos 6rgados de controle.

16.4. A sangdo de “adverténcia” sera aplicada exclusivamente pela infragdo administrativa prevista no inciso I do
caput do art. 155 da Lei n°® 14.133/21, quando ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave.

16.5. A sangdo de “multa” serd aplicada ao responsavel por qualquer das infragdes administrativas previstas no
art.155 da Lei n® 14.133/21, nas seguintes proporgdes:

16.5.1. Multa moratdria de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor do objeto
ou item inadimplido, até o limite de 15 (quinze) dias;

16.5.2. Multa compensatoria de 15% (quinze por cento) sobre o valor total do objeto ou item inadimplido, no caso
de inexecucdo parcial do objeto, caracterizada pelo atraso injustificado de mais de 15 (quinze) dias contados a
partir do prazo final de entrega inicialmente pactuado e

16.5.3. Multa compensatoria de 15% (quinze por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugao total
do objeto, caracterizada pelo atraso injustificado de mais de 30 (trinta) dias contados a partir do prazo final de
entrega inicialmente pactuado.

16.6. A sangdo de “impedimento de licitar e contratar” serd aplicada ao responsavel pelas infracdes administrativas
previstas nos incisos II, III e VII do caput do art. 155 da Lei n® 14.133/21, quando nao se justificar a imposi¢ao de
penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar ou contratar no ambito da Administracdo Publica direta
e indireta do ente federativo que tiver aplicado a sangdo, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.
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16.7. A sancao de “Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar” sera aplicada ao responsavel pelas
infragdes administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X e XII do caput do art. 155 da Lei n® 14.133/21, bem
como pelas infracdes administrativas previstas nos incisos II, III e VII do caput do referido artigo que justifiquem a
imposi¢do de penalidade mais grave que a sangdo referida no item 16.6, e impedira o responsavel de licitar ou
contratar no &mbito da Administracdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de
3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.

16.8. As sangdes previstas nos itens 16.2.1, 16.2.3 e 16.2.4 poderdo ser aplicadas cumulativamente com a sangao
de “multa’.

16.9. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente
devido pela Administragdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenga serd descontada da garantia
prestada (se houver)ou serad cobrada judicialmente.

16.10. A aplicagdo das san¢des previstas no caput deste artigo ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigacdo de
reparagdo integral do dano causado a Administracdo Publica.

16.11. A aplicagdo das sangdes previstas nos itens 16.2.1, 16.2.2, 16.2.3 e 16.2.4 seguira o rito estabelecido nos
artigos 156 a 163 da Lei n°® 14.133/21.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DO MODELO DE GESTAO DE CONTRATO E DA FISCALIZACAO

17.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e as normas da
Lein® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

17.2. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a CONTRATADA devem ser realizadas por escrito sempre que
o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

17.3. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adocdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

17.4 Fiscalizagdo

17.4.1 O Contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas
da Lein® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

17.4.2 A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por fiscal do contrato ou pelos respectivos
substituto (Lein® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

17.4.3 Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal do contrato emitira notificacdes para a correcao
da execucdo do contrato, determinando prazo para a corre¢do. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, 11I);

17.4.4 O fiscal do contrato informard a seus superiores em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou
adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o
caso. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, 1V).

17.4.5 O fiscal do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a prorrogagdo contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art.
22, VII).

17.4.6 O fiscal do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato, com a descrigdo do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos
observados. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, §1°)

17.4.7 O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros em razao da
execucao do contrato, e ndo excluira nem reduzira essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo
CONTRATANTE (Lei n° 14.133/2021, art. 120).

17.4.8 Os contratos e/ou notas de empenho oriundos da contratagdo serdo acompanhados e fiscalizados por fiscal
de contrato (ou Comissdo), servidor(es) lotado(s) na Divisdao de Patrimdénio e Logistica, DPL-TCE/PI,
designado(s) especialmente para tal fim, o qual fiscalizara(ao) a execu¢do do objeto, anotando em registro proprio
todas as ocorréncias relacionadas com a aquisi¢do, observando-se o exato cumprimento de todas as clausulas e
condigdes contratuais, determinando quando necessario, a regularizacdo de falhas observadas, cabendo ao referido
servidor (ou Comissdo) o “ATESTO” das respectivas Notas Fiscais, conforme prevé a Resolugcdo TCE/PI n° 28 de
03/11/2016 — publicado do Diario Oficial Eletronico n® 207/16 de 08/11/2016.
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CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA EXTINCAO DO CONTRATO

18.1 O contrato se extingue quando cumpridas as obrigagdes de ambas as partes, ainda que isso ocorra antes do
prazo estipulado para tanto.

18.2 Se as obrigagdes ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara prorrogada até a conclusao do
objeto, caso em que devera a Administragdo providenciar a readequacdo do cronograma fixado para o contrato.

18.3 Quando a nao conclusdo do contrato, referida no item anterior decorrer de culpa do contratado:
a) ficard ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas sangdes administrativas; e

b) podera a Administragdo optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotara as medidas admitidas em lei para
a continuidade da execuc¢do contratual.

18.4 O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo nele
fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133/21, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditdrio e a ampla defesa.

18.4.1 Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

18.4.2 A alteragdo social ou a modificag@o da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a extingdo se nao
restringir sua capacidade de concluir o contrato.

18.4.2.1 Se a operacdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo para
alteragdo subjetiva.

18.5 O termo de extingdo, sempre que possivel, serd precedido:

18.5.1 Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
18.5.2 Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

18.5.3 Indenizacoes e multas.

18.6 A extingdo do contrato ndo configura obice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-financeiro,
hipotese em que serd concedida indenizagdo por meio de termo indenizatorio (art. 131, caput, da Lein.® 14.133, de
2021).

CLAUSULA DECIMA NONA — DOS CASOS OMISSOS

19.1 Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 14.133, de
2021, e demais normas aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 8.078, de 1990 —
Cddigo de Defesa do Consumidor — € normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA VIGESIMA — DAS ALTERACOES

20.1 Eventuais alteracdes contratuais reger-se-20 pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n® 14.133, de
2021.

20.2 O contratado ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se
fizerem necessarios até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DA PUBLICACAO

21.1 Incumbird ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em
atengdo ao art. 8°,_§2°, da Lein. 12.527, de 2011, c/c art. 7°,_§3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA — DO FORO

22.1. E eleito o Foro da Comarca de Teresina para dirimir os litigios que decorrerem da execugdo deste Termo de
Contrato que ndo possam ser compostos pela conciliagdo que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo,
conforme art. 92, §1°, da Lein® 14.133/21.
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Teresina (PI), datado e assinado eletronicamente.

JOAQUIM KENNEDY NOGUEIRA BARROS
Conselheiro Presidente do TCE-PI

CAROLINE COELHO UCHOA TAJRA
Responsavel legal da CONTRATADA

— -
eil Documento assinado eletronicamente por CAROLINE COELHO UCHOA TAJRA, Usuario Externo, em
-~ - L‘lly 22/09/2026, as 15:44, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n?

assinatura

| eletrénica 8.539, de 8 de outubro de 2015.

—
eil Documento assinado eletronicamente por JOAQUIM KENNEDY NOGUEIRA BARROS, Presidente, em
;g'imm; L‘ll| 28/09/2026, as 09:08, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n?
| eletrénica 8.539, de 8 de outubro de 2015.

» A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
. http://sei.tce.pi.gov.br/sei/controlador_externo.php?

Referéncia: Processo n2 106218/2025 SEl n 0405468
A Av. Pedro Freitas 2100 | Centro Administrativo | Teresina-PI | CEP: 64018-900

& 3215-3800 | CNPJ: 05.818.935/0001-01

™ tce@tce.pi.gov.br

https://sei.tce.pi.gov.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=759868&infra_sis... = 29/29


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://sei.tce.pi.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
http://sei.tce.pi.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

